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1. Общее положение

1.1.Положение  о  порядке  организации  питания  обучающихся  в  ГБПОУ
«Урюпинский агропромышленный техникум» устанавливает порядок организации
рационального  питания  обучающихся  в  техникуме,  определяет  основные
организационные  принципы,  правила  и  требования  к  организации  питания
обучающихся,  а  также  устанавливает  размеры  и  порядок  предоставления
частичной компенсации стоимости питания отдельным категориям обучающихся.

1.2.Настоящее положение разработано в соответствии с:
 ФЗ РФ от 29.12.2012 г. № 273 «Об образовании в Российской Федерации»;
 ФЗ РФ от 04.12.1996 г. № 159 «О дополнительных гарантиях по социальной

поддержке детей сирот и детей, оставшихся без попечения родителей»;
  ФЗ  РФ  от  30.03.1999  г.  №  52  «О  санитарно-эпидемиологическом

благополучии населения»; 
 ФЗ  РФ  от  30.03.1999  г.  №  52  «О  санитарно-эпидемиологическом

благополучии населения»;
 Постановлением  главного  государственного  санитарного  врача  РФ  от

23.07.2008  №  45  «Об  утверждении  СанПиН  2.4.5.2409-08  «Санитарно-
эпидемиологические  требования  к  организации  питания  обучающихся  в
общеобразовательных  учреждениях,  учреждениях  начального  и  среднего
профессионального образования»; 

 Санитарными  правилами  (СП)  2.3.6.1079-01  «Санитарно-
эпидемиологические  требования  к  организациям  общественного  питания,
изготовлению  и  оборотоспособности  в  них  пищевых  продуктов  и
продовольственного сырья»;

  СанПиН  2.3.2.1324-03  «Гигиенические  требования  к  срокам  годности  и
условиями хранения пищевых продуктов»;

  «Санитарно – эпидемиологических требований к условиям и организации
обучения в общеобразовательных учреждениях» (СанПиН 2.4.2.2821-10);

 СанПиН  2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой
ценности пищевых продуктов»; 

 Законом  Волгоградской  области  от  15.12.2005  г.№1147-ОД  «О  мерах
социальной  поддержки  детей-сирот  и детей,  оставшихся  без  попечения
родителей, в Волгоградской области» (с изменениями на: 01.12.2016); 

 Приказом  комитета  образования,  науки   и  молодежной  политики
Волгоградской области от 11.09.2018 г.  №125 «О размерах предоставляемых
социальной поддержки отдельных категорий обучающихся»; 

 Закон  Волгоградской  области  от  19  декабря  2013  года  №172-ОД  "О
стипендиях и мерах социальной поддержки обучающихся в Волгоградской
области" (с изменениями на: 10.07.2018).

2. Основные цели и задачи



2.1.Основными целями и задачами при организации питания обучающихся в
ГБПОУ «Урюпинский агропромышленный техникум» являются:

обеспечение  обучающихся  питанием,  соответствующим  возрастным
физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам
рационального и сбалансированного питания;

 гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых
продуктов, используемых для приготовления блюд;

предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и
неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

пропаганда  принципов  полноценного  и  здорового  питания;
использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в
соответствии с требованиями действующего законодательства.

3. Порядок организации питания обучающихся

3.1.Организация  питания  обучающихся  является  обязательным
направлением деятельности техникума. 

3.2. Для организации питания  техникум обеспечивает наличие собственного
пищеблока  и  столовой,  которые  соответствуют  требованиям санитарно  -
гигиенических норм и правил по следующим направлениям:

 соответствие числа посадочных мест установленным нормам;
 обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое

состояние которого соответствует установленным требованиям;
 наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;
 обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами

в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;
 наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;
 соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и

правил в Российской Федерации.
3.3. Питание обучающихся организуется за счет бюджетных.
3.4.  ГБПОУ  «Урюпинский  агропромышленный  техникум»  создает

необходимые условия для обеспечения питанием обучающихся техникума путем
заключения  договора  аутсорсинга  с  поставщиком  питания,  который  организует
поставку в столовую техникума продуктов питания и приготовление горячих блюд
в соответствии с контрактом № 18810 от 31 декабря 2019 года.

3.5.   Питанием обеспечиваются обучающиеся по программам   подготовки
квалифицированных  рабочих,  служащих  в  дни  теоретических  и  практических
занятий. 

3.6.  Студенты  обеспечиваются  питанием  в  дни  посещения  ими
теоретических  и  практических  занятий,  за  исключением  каникулярных,
праздничных, выходных дней, по нормам согласно СанПиН 2.4.5.2409-08. Режим



питания  студентов  утверждается  директором  техникума  и  размещается  в
доступном для ознакомления месте.

3.7. Приказом директора техникума из числа штатных работников техникума
назначается ответственный за организацию питания студентов в техникуме.  

3.8.  Питание  для  каждой  группы организуется  на  численность  студентов,
заявляемую  мастером  производственного  обучения,  классным  руководителем
групп,  социальным  педагогом.  При  составлении  заявки  не  учитывается
численность тех студентов, которые  уведомили о предстоящем пропуске занятий. 

3.9. Отпуск питания организуется на основании заявок. Заявка на количество
питающихся подается ежедневно до 15 часов 00 минут, следующий день.

3.10. В пищеблоке постоянно должны находиться:
 заявки на питание;
 журнал бракеража готовой кулинарной продукции;
 журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
 копии примерного двухнедельное меню;
 ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;
 приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,

подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (сертификаты
соответствия,  удостоверения  качества,  документы  ветеринарно-санитарной
экспертизы и др.);

 сборники рецептур блюд и кулинарных изделий;
 технологические карты.

4. Контроль и обязанности за питание в столовой техникума

4.1.  Ответственность  за  достоверность  поданных  данных  о  количестве
обучающихся поставленных на питание и фактически отпущенных порций, а также
за правильность оформления отчетных документов (журнал питания) возложена на
классных руководителей и мастеров производственного обучения.

4.2.  Ответственность  о  подаче  справки  о  наличии  обучающихся  и
подлежащих  включению  на  питание  детей-сирот  и  детей,  оставшихся  без
попечения родителей, возложена на социального педагога.

5.  Правила поведения в столовой техникума

5.1. Вести себя культурно, спокойно - не шуметь, не кричать, не бегать, не
устраивать игр, не мусорить; беречь стены, оформление, мебель, оборудование.

5.2. Запрещается посещение столовой в верхней одежде и головных уборах, а
также приносить с  собой жевательную резинку.  Без разрешения администрации
техникума  запрещается  обслуживание  посторонних  лиц,  кроме  родителей
обучающихся.



5.3.  Запрещается  выходить  из  столовой  с  едой.  Прием  пищи  должен
осуществляться только в столовой.

5.4.  Перед  приемом  пищи  рекомендуется  вымыть  руки,  при  этом  надо
пользоваться водой правильно.

Во  время  приема  пищи  не  следует  спешить,  разговаривать,  отвлекаться.
Рекомендуется  сидеть  прямо,  тщательно  пережевывать  пищу,  столовыми
приборами  пользоваться  правильно.  Бережно  относиться  к  мебели,  скатертям,
клеенкам, посуде и приборам. В случае порчи сообщить об этом преподавателю
или работнику столовой.

5.5. По завершении приема пищи следует унести посуду, табуреты поставить
на установленное место, убрать за собой мусор и спокойно покинуть обеденный
зал.

5.11. Дежурные обучающиеся следят за порядком в столовой, контролируют
культуру поведения питающихся, в конце перемены убирает со столов, и приводят
в надлежащий порядок столы, табуреты. По окончании уборки незамедлительно
возвращаются на занятия.

5.12.  Посещение  столовой  разрешается  лишь  во  время,   определенное
графиком её работы, вывешенном на видном   месте. С первым звонком на урок
обслуживание заканчивается,  обучающимся следует покинуть обеденный зал.

6. Режим питания обучающихся

6.1.    Режимы приема пищи:
Режим приема пищи (шестиразовое питание):

Завтрак 7.00
Второй завтрак 10.00
Обед  13.30
Полдник 16.30
Ужин 18.30
Второй ужин 20.00

Режим приема пищи (трехразовое питание):
Завтрак 7.00
Обед  13.30
Ужин 18.30

Режим приема пищи (двухразовое питание):
Завтрак 7.00
Обед  13.30
6.2.  Дети-сироты  и  дети,  оставшихся  без  попечения  родителей,

обеспечиваются питанием в дни теоретических и практических занятий:
 не проживающие в общежитии – двухразовым питанием;
 проживающие в общежитии техникума – шестиразовым питанием. 

В выходные, праздничные и каникулярные дни норма расходов на питание
увеличивается на 10 процентов в день на каждого человека.

6.3.  Обучающимся по программам подготовки квалифицированных рабочих,
служащих обеспечиваются питанием в дни теоретических и практических занятий:

 не проживающие в общежитии – двухразовым питанием;



 проживающие в общежитии техникума – трехразовым питанием. 

7. Порядок предоставления частичной компенсации стоимости питания отдельным
категориям обучающихся

    7.1.  Дети-сироты и дети,  оставшиеся без попечения родителей,  имеют право
обратиться  в  техникум с  заявлением на выплату денежной компенсации взамен
питания в следующих случаях:

 прохождения практики вне образовательной организации;
 каникулярных, праздничных, выходных дней;
 прохождения стационарного (амбулаторного) лечения;
 карантина  в  государственной  профессиональной  образовательной

организации;
 наличия медицинских противопоказаний (сахарный диабет,  пищевая

аллергия  и  другие  заболевания),  подтвержденных  медицинской
справкой, выданной медицинским учреждением;

 нахождения в академическом отпуске;
 нахождения в отпуске по уходу за ребенком.

      Денежная компенсация взамен питания перечисляется на личный банковский
счет обучающегося.
        7.2.  Денежные  нормы обеспечения  бесплатным питанием обучающихся
техникума  на  текущий  финансовый  год  устанавливаются  приказом  Комитета
образования, науки и молодежной политики Волгоградской области.
        7.3.  На  период  прохождения  учебной  и  производственной  практики  на
предприятиях  (в  организациях)  лицам,  обучающимся  по  программа  подготовки
квалифицированных рабочих, служащих при условии невозможности обеспечения
их горячим питанием выдается сухой паёк в соответствии со средними денежными
нормами обеспечения питанием. 

7.4. О случаях появления пищевых отравлений и острых кишечных инфекций
среди  обучающихся  и  персонала,  в  установленном  порядке  информируются
территориальный отдел «Роспотребнадзора».


